Zaproszenie do ztozenia oferty zamodwienia, ktorego
wartosc¢ netto nie przekracza wyrazonej w ztotych
rownowartosci kwoty 130 tys zt netto

Zespot Szkoét Specjalnych w Skoczowie zaprasza do sktadania
ofert na wykonanie sukcesywne] ustugi cateringowej
polegajacej na przygotowaniu i dowiezieniu obiadéw do
Zespotu Szkét Specjalnych w Skoczowie_

. NAZWA ZAMAWIAJACEGO | ADRES
Zespot Szkoét Specjalnych w Skoczowie
ul. Mickiewicza 12, 43-430 Skoczow
telefon 33 853 30 48
e-mail sekretariat@zss.skoczow.pl
WWW.zss.skoczow.pl

n. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Rodzaj ustugi:
Przedmiotem zamodwienia jest ustuga cateringowa
polegajgca na przygotowaniu i dowiezieniu obiadéw do
Zespotu Szkot Specjalnych w Skoczowie, tj. Szkoty
Podstawowej nr 9 Specjalnej w Skoczowie, Szkoty
Specjalnej Przysposabiajgcej do Pracy, Branzowej Szkoty
| Stopnia nr 2 Specjalnej z siedzibg w Skoczowie 43-430,
ul. Mickiewicza 10 (z zachowaniem norm zywieniowych dla
uczniéw) w cenie jednostkowej obiadu wskazanej w ofercie.

2. Okres realizacji ustugi
planowany okres od 02.01.2026r. do 31.12.2026r.
Z wytagczeniem okresu feryjnego i wakacyjnego.

3. Warunki dotyczace jakosci i ilosci zamawianych
obiaddow
Obiad obejmuje zupe, Il danie oraz kompot lub wode
mineralng niegazowang Obiad dostarczany w termosach
zbiorczych.

Zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos¢ nie
mniej niz 200 kcal,
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drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram |
kalorycznos¢ nie mniej niz 700 kcal

kompot lub woda mineralna niegazowana: gramatura nie
mniej niz 200 ml.

. Szacunkowa ilos¢:

Zamawiajgcy planuje, ze szacowana ilos¢ wydanych
positkdw dla uczniow w okresie realizacji umowy, tzn. w
okresie od 02.01.2026 r. do 31.12.2026 r., wynosi¢ bedzie
okoto 50 zup oraz okoto 80 drugich dan w jednym dniu.
Zamawiajgcy podkresla, iz ilos¢ obiadéw bedzie sie
zmienia¢ w zaleznosci od dziennej frekwencji ucznidw.
Zamawiajgcy informuje, ze obiady dla uczniéw nie bedg
wydawane w czasie ferii zimowych i letnich. Obiady dla
ucznidow Zespotu Szkét Specjalnych nie beda wydawane
takze w trakcie dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od
nauki. W przypadku gdy tgczna dostawa obiadéw bedzie
mniejsza niz planowana przez zamawiajgcego, wykonawcy
nie bedzie przystugiwato zadne roszczenie finansowe z
tego tytutu.

lloSci zamawianych obiadéw Zamawiajgcy zgtaszac¢ bedzie
Wykonawcy najpézniej do godziny 8:30 danego dnia na
ustalony numer telefonu. Dostawa obiadéw bedzie
odbywac sie w dni nauki szkolnej zgodnie ze zgtoszonym
zapotrzebowaniem przez Zamawiajgcego do godziny 11:15.

. Dodatkowe warunki, ktéore nalezy zachowac podczas

realizacji ustugi:

Opracowanie tygodniowego jadtospisu. Wykonawca ma
prawo do zmiany jadtospisu w trakcie jego obowigzywania
po uzyskaniu zgody przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do zmiany jadtospisul.

Obowigzek zachowania jakosci obiadow zgodnie =z
przedstawionym jadtospisem.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skiadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut



Zywienia i Zywnosci. Positki maja by¢ przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i
mtodziezy.
Positki o wartosci odzywczej i energetycznej zgodnej z
wymogami i normami zywienia dzieci i mitodziezy
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie powinny spetnia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r. poz.
1154), by¢ sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki
kulinarnej oraz  przepisami dotyczgcymi zywienia
zbiorowego zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. z pdzniejszymi
zmianami oraz przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
(Dz. U. z 2020 r. poz. 2021)
Zamawiajgcy zastrzega, ze positki spetniajg nastepujgce
warunki jakosciowe:
jadtospis powinien by urozmaicony; rodzaj potrawy
nie moze powtarzac sie w tym samym tygodniu,
w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 4
razy obiad z drugim daniem miesnym lub rybnym (o
gramaturze min. 90 gram), w tym przynajmniej dwa
razy sztuka miesa w catosci oraz z suréwkg, satatka
lub innym dodatkiem
positki nie moga by¢ wykonywane z produktéw typu
instant. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowad
positki z produktéw zakupionych we wtasnym zakresie,
wysokiej  jakosci bez  dodatkéw preparatéw
zastepczych, preparatow zwiekszajgcych objetosc i
innych wptywajagcych na zmiane smaku, zapachu,
konsystencji potraw itp.,
w jadtospisie powinny przewazacC potrawy gotowane,
pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,



h)

do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie
ttuszczow roslinnych (ograniczone  stosowanie
ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci
warzyw i owocéw, w tym takze nasion roslin
strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli.
Temperatura dostarczanych potraw: zupa -temp. 75
°C (+/-3 °C), ll danie - temp. 65 °C (+/-3 °C)
Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki
zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu i warunkdw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw
0 najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczehstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek
pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72
godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki
pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialne] za
pobieranie tych prébek.
Wykonawca musi zapewni¢ dostawe positkéw wtasnym
transportem (samochdd zapewniajgcy wymogi sanitarno-
technicznego przewozu zywnosci). Transport zywnosci
powinien odbywal sie w termosach termoizolacyjnych
zapewniajgcych wtasciwg ochrone temperatury oraz jakos¢
przewozonych potraw. Na wykonawcy spoczywal bedzie
obowigzek odebrania termoséw ich mycia oraz wyparzania.
Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia ciggtosci
dostaw positkdw zgodnie z ustalonym harmonogramem bez
wzgledu na trudnosci powstate po stronie Wykonawcy.
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ cywilng,
administracyjng i karng za jakos¢ dostarczonych positkéw
oraz skutki wynikajgce z zaniedbahn przy ich
przygotowywaniu i transporcie, moggcy mie¢ negatywny
wptyw ma zdrowie zywionych dzieci.



V.

VI.

) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli

w zakresie  dostarczanych  positkbw z  wymogami
Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i iloSciowym, a
takze pod wzgledem temperatury dostarczanych potraw

TERMIN SKLADANIA OFERT:

29.12.2025r. do godz. 9.00. Oferty, ktére wptyng po

terminie nie beda rozpatrywane.

FORMA SKLADANIA OFERT:

Oferte nalezy ztozy¢ osobiscie w siedzibie Zamawiajgcego:
43-430 Skoczdéw, ul. Mickiewicza 12 lub przesta¢ w formie
skanu na adres e-mail kierownik.skoczow1@zss.skoczdéw.pl
Oferent jest zobligowany do uzyskania
potwierdzenia (droga email, telefonicznie lub
osobiscie), ze oferta wptyneta.

Kryteria wyboru najkorzystniejszej oferty:
100% cena

INFORMACJE SZCZEGOLOWE na temat zamdwienia
mozna uzyskacC osobiscie, pod numerem telefonu Ilub
mailowo kontaktujgc sie z Panig Sylwig Zielinskg
Kierownikiem Gospodarczym Zespotu Szkdét Specjalnych w
Skoczowie pod numerem telefonu 33 853 30 48 wew 27 e-
mail: kierownik.skoczowl @zss.szkoczow.pl
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